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Айыл чарба продукцияларынын соодага сапат стандарттары Бириккен Улуттар Уюмунун Европа 
экономикалык комиссиясынын Айыл чарба сапатынын стандарттары боюнча жумушчу тобу тарабынан 
иштелип чыккан жана бекитилген. Бул эл аралык стандарттар соода жүгүртүүнү жеңилдетет, жогорку 
сапаттагы продукцияны өндүрүүнү стимулдайт, рентабелдүүлүктү жогорулатат жана керектөөчүлөрдүн 
кызыкчылыгын коргойт. Алар өкмөттөр, өндүрүүчүлөр, соодагерлер, импортчулар жана экспорттоочулар 
жана эл аралык уюмдар тарабынан колдонулат. Алар жаңы мөмө-жемиштер, кургак жана кургатылган 
азыктар, үрөндүк картошка, эт, кесилген гүлдөр, жумуртка жана жумуртка азыктарын камтыган айыл чарба 
продукцияларынын кеңири түрүн камтыйт.

Кургатылган өрүктүн жаңы стандартынын түшүндүрмө китепчеси стандартты бирдей чечмелөө жана 
тийиштүү түрдө бул азыктын соодасын эл аралык жана улуттук базардарда жеңилдетүүнү  камсыз кылуу 
үчүн  даярдалды.  Ал өндүрүүчүлөргө жана соода уюмдарына, жана ошондой эле контролдук органдарга  
арналат. Бул  түшүндүрмө кургатылган өрүктөн (DDP 15), жаңы стандарттын акыркы 2016 -жылы кабыл 
алынган басылышы  шайкеш келет.  Стандарттын кийинки версиялары, эгер кайра каралса,: 
h�ps//unece.org/trade/wp7//DDP-Standarsds веб-сайт жайгаштырылат.

Бириккен Улуттар Уюмунун бардык мүчөлөрү айыл чарба сапат стандарттары боюнча Жумушчу топко 
бирдей негизде катыша алышат

Кошумча маалыматты веб-сайттан алууга болот:  h�ps://unece.org/trade/working-party- agricultural-
quality-standards-wp7 

Бардык материалдар эркин цитата кылынышы же кайра басылышы мүмкүн, бирок ал үчүн тиешелүү 
билдирүүнү берүү зарыл.

Бардык комментарийлер же өтүнүчтөр төмөнкү дарекке жөнөтүлсүн:

Айыл чарба сапатынын стандарттары бөлүмү 
Бириккен Улуттар Уюмунун Европалык экономикалык комиссиясы 
Palais des Na�ons
CH-1211 Женева 10, Швейцария
e-mail: agristandards@unece.org
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Бул басылмада колдонулган белгилер жана материалдардын көрсөтүлүшү Бириккен Улуттар Уюмунун 
Катчылыгы тарабынан бир өлкөнүн, аймактын, шаардын же райондун же алардын бийлигинин укуктук 
статусуна же алардын чек аралары делимитациясына карата кандайдыр бир пикирди билдирүү 
дегенди билдирбейт. Жеке компаниялар же товарлар / кызматтар жөнүндө эскертүү, алар Бириккен 
Улуттар Уюму тарабынан жактырылганын билдирбейт.

Эскертүү



Кургатылган өрүктөрдүн сатууга жана товардык сапатын көзөмөлдөөгө тиешелүү БУУ 

ЕЭК DDР-15 стандартына карата түшүндүрмө брошюрасы (басылма 2016) улуттук 

техникалык топтор аркылуу (Тажикстан Республикасы, Өзбекстан Республикасы, 

Кыргыз Республикасы) Борбордук Азия айыл чарба продукцияларынын стандарттарын 

илгерилетүү (жайылтуу) боюнча Борбордук Азия Жумушчу тобунун алкагында иштелип      

чыгарылды.

Ушул брошюра Европа Бирлигинин «Борбордук Азия Инвест» программасынын 

төртүнчү фазасынын каржылык колдоосу менен “CANDY-IV” долбоорунун алкагында 

жарыяланган.

Брошюранын мазмунуна «Hilfswerk International» жана «Маркази Идоракунии Сифат» 

уюмдары жоопкерчиликтүү жана Европа Биримдигинин көз карашын билдирбейт.

Биз Борбордук Азия Жумушчу тобуна жана анын Улуттук техникалык топторуна ушул 

брошюраны иштеп чыгууга, макулдашууга жана бекитүүгө кошкон олуттуу салымы үчүн 

зор ыраазычылык   билдиребиз.

БУУнун Европалык экономикалык комиссиясына жана Түркиянын Соода 

министрлигинин өкүлү Эмре Кириджиоглу мырзага ушул брошюраны иштеп чыгууда 

кайтарымсыз негизде сунуштарды жана кеңештерди бергени үчүн өзүнчө рахмат 

айтабыз.

Тажикстандын айыл чарба продукцияларын өндүрүүчүлөр 
жана экспорттоочулардын «МАПЭСТ» эл аралык ассоциациясы;

Тажикстан Республикасынын Өкмөтүнө караштуу стандартташтыруу, 
метрология, сертификациялоо жана соода инспекциясы агенттиги;

Кыргыз Республикасынын Экономика министрлигине караштуу 
"Кыргызстандарт" стандартташтыруу жана метрология борбору;

Өзбекстандын стандартташтыруу, метрология жана 
сертификациялоо боюнча - «УЗСТАНДАРТ» агенттиги; 

Маркази Идоракунии Сифат КБ/ 
«МИС» Сапат менеджменти борбору;

«Борбордук Азиядагы сооданын жол-жоболорун жөнөкөйлөтүү»  
GIZ аймактык программасы; 

«Кеңейтилген Европа: Борбордук Азиядагы соодага көмөктөшүү»  
БУУӨП аймактык долбоору;

Hilfswerk International, австриялык эл аралык 
жана өкмөттүк эмес уюм. 
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Стандарттын расмий тексти – көгүш калың 
шрифт, стандартка түшүндүрмө текст  
кара ш р и ф т м е н е н б е л г и л е н г е н . К ө р с 
ө т ү п т ү ш ү н д ү р ү ү м а к с а т ы н д а к о л д о 
н у л г а н сүрөттөргө  ш и л т ем ел е р  кара 
к ал ы ӊ   ш р и ф т  м е н е н  б ел г и л е н ге н . 
Түшүндүрмө текстсиз,  стандарттын 
бардык тексти II тиркемеде берилген.

I.

II.

III.

IV.

V.

VI.

I Тиркеме Кургатылган өрүктөрдүн товардык сапатына 
тийиштүү БУУ ЕЭК DDP-15 стандартынын плакаты

II Тиркеме  БУУ ЕЭК DDP-15 Кургатылган 
өрүктөрдүн товардык сапатын көзөмөлдөөгө жана 
сатууга тийиштүү стандарты  



Азыкты 
аныктоо





1-cүрөт

Азыкты аныктоо
- бүтүн, данеги бар

Түшүндүрмө: Кургатылган өрүк түрлөрүн мисалдары 1-4-cүрөттөрдө көрсөтүлгөн.

I.   Азыкты аныктоо

Ушул стандарт Prunus armeniaca L түрүндөгү (өсүмдүк сортундагы) кургатылган 

өрүктөргө колдонулат, алар түздөн-түз тамакка колдонуу үчүн дайындалган жана андан 

ары кайра иштетпестен, түздөн-түз тамакка колдонуу үчүн жана башка азыктар менен 

аралаштырууга дайындалган кургатылган өрүктөргө колдонулат. Бул стандарт өнөр 

жайда кайра иштетүү үчүн даярдалган, же иштетилген кургатылган өрүктөргө         

колдонулбайт.

Кургатылган өрүктөр төмөнкү түрлөрдө сатууга келип түшүүсү мүмкүн:

џ данеги бар бүтүн кургатылган өрүктөр;

џ данеги жок бүтүн кургатылган өрүктөр;

џ жарымы (кургатуунун алдында мөмөнү узунунан эки бөлүккө кесип бөлүү);

џ абдан бышкан: ар түрдүү формада, бирдей эмес өлчөмдө жана калындыкта, 

өзүнүнүн кадимки контурун жоготуп, четинде толугу менен жалпак болуп калган
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3-cүрөт

Азыкты аныктоо
- Жарымы

2  -cүрөт

Азыкты аныктоо
бүтүн, данеги жок



Азыкты аныктоо
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4-cүрөт

Азыкты аныктоо
- Абдан бышканы





Сапаттуулугуна 
тиешелүү 
жоболор



II. С апаттуулугуна 
тиешелүү жоболор

Түшүндүрмө: Кургатылган өрүктөр бузулбаган болууга тийиш, мындан алардын бети 
бузулбаган жана дефектилерсиз өрүктүн мөмөсү болууга тийиш.

«Бузулбаган» минималдуу талабына тийиштүү мисалдар 5-6- cүрөттөрдө келтирилет.

10

Бул стандарттын максаты: даярдоодо жана таңгакталгандан кийин, экспорттук 
контролдун стадиясында кургатылган өрүктөрдүн сапатына болгон талаптарды 
аныктоо.
Аны менен бирге, экспортко жөнөтүүдөн кийинки стадияларда стандартты 
колдонууда ээси/сатуучу анын талаптарын аткарууга жоопкерчиликтүү. Ушул 
стандарттын талаптарына жооп бербеген азыктын ээси/сатуучусу мындай 
азыктарды сатууга сунуштай албайт, же аларды кандайдыр бир башка жол менен 
сата албайт.

1A. Минималдуу талаптар  

Кургатылган өрүктөрдүн бардык сорту ар бир сорт үчүн атайын шарттарды жана 
уруксат берилген чектерди сактаган учурда төмөнкүдөй мүнөздөмөлөргө ээ 
болууга тийиш:

• бузулбаган; бирок бетиндеги бир аз бузулган жерлери бар болсо, дефект 
деп эсептелинбейт; мөмө сатууга данеги менен же жарым бөлүнгөн болуп 
келип түшүүсү мүмкүн;

5-cүрөт

"Бузулбаган" 
минималдуу талабы. 
Бетинин бир аз 
бузулушу – чектерде 
жол берилет

1 Терминдердин жана дефектилердин аныктамалары «Кургак (кабыктуу жангак жана жангактардын данектери) 
жана кургатылган азыктарга стандарттарды аныктоо үчүн сунушталган дефектилердин терминдери жана 
аныктамалары» деп аталган стандарттардын типтүү формасынын III тиркемесинде келтирилет 
http://www.unece.org/trade/agr/standard/dry/StandardLayout/StandardLayoutDDP_e.pdf%3e.



6-cүрөт

"Бузулбаган" 
минималдуу талабы. 
Бузулган, жарылган
кургатылган өрүктөр
− жол берилбейт
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Сапатка тийиштүү жоболор



7-cүрөт

Минималдуу талабы:
«сапаттуу».
Чирүү чектери 
– жол берилбейт

• жакшы сапаттуу болушу керек; колдонулууга жараксыз көгөргөн же 
бузулган азыкка жол берилбейт;

Түшүндүрмө: кургатылган өрүктөр кандайдыр бир ооруга же бузулууга чалдыкпоого 
тийиш, анткени алар тышкы көрүнүшүнө, керектөө сапатына же сакталышына олуттуу 
таасир этет.

Өзгөчө,дефекттери бар кургатылган өрүктөр алып салынат, эгер чирүү белгилери болсо, 
чириген белгилер өтө кичине болсо да, бирок белгиленген жерге келгенде продукцияны 
керектөөгө жараксыз кылып коюшу мүмкүн.

«Жакшы сапаттуу» болуусунун минималдуу талабына тийиштүү мисалдар 7-cүрөттө 
келтирилет

12
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• Таза; дээрлик көзгө көрүнгөн тиешеси жок заттарсыз;

Түшүндүрмө: «дээрлик» деген түшүнүк бөлөк заттардын бир аз гана издеринин 
болушуна жол берилет дегенди түшүндүрөт. Чаң, кир же химиялык калдыктарга жол 
берилбейт.

«Таза» болуусунун минималдуу талабына тийиштүү мисалдар 8-11- cүрөттөрдө
келтирилет.

8-cүрөт

«Таза» минималдуу 
талабы. Дээрлик 
тазалар (башка 
өсүмдүктөрдөн бир аз 
кошулган)
- чектерде 
жол берилет

Сапатка тийиштүү жоболор



10-сүрөт

"Таза" минималдуу 
талабы Олуттуу бөтөн 
заттын болушу -
чектерде жол берилет

9-cүрөт

«Таза» минималдуу 
талабы. Бөлөк 
кошулмалардын
«Таза» минималдуу 
талабы. Кичине кирдин 
издери - чектерде 
жол берилет 
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• Жетиштүү өөрчүгөн;

Түшүндүрмө: Кургатууга арналган өрүктөр жакыш бышып жетилүүгө тийиш. Эгер алар 
жетиштүү бышпаган болсо, анда алар товардык типке мүнөздүү өлчөмдө жана түстө 
болбойт. Жакшы жетилбеген кургатылган өрүктөргө уруксат берилбейт.

«Жакшы жетилген» болуусунун минималдуу талабына тийиштүү мисалдар 12-cүрөттө 
көрсөтүлгөн.

12-cүрөт

«Жакшы жетилген» 
минималдуу талабы. 
Солдо – толук жетилген  
өрүк; Оңдо − толук 
жетилбеген өрүк
− жол берилбейт

15

11-cүрөт

«Таза» минималдуу 
талабы. Топурактын 
көп санда болушу
− жол берилбейт

Сапатка тийиштүү жоболор



џ Алардын өсүү стадиясына карабастан зыянкеч курт-кумурскаларсыз 
болуусу;

Түшүндүрмө: Зыянкеч курт-кумурскалардын болушу кургатылган өрүктөрдүн товардык 
көрүнүшүн жана коммерциялык жагымдуулугун начарлатат, ошондой эле алардын 
сакталышына терс таасир этет. Ошондуктан, сатылуучу партияда бир тирүү зыянкеч 
курт-кумурска болсо да өткөрүлбөйт. Бул контекстте «зыянкеч курт-кумурска» термини 
өөрчүүнүн ар түрдүү стадияларындагы курт-кумурскалардын жана кенелерди, алардын 
тукумдарын, личинкаларын жана чоң курт-кумурскаларды билдирет.
Алардын өсүү-өнүгүү стдиясына карабастан зыяндуу курт-кумурскаларсыз болуусунун 
минималдуу талабына мисалдар 13 сүрөттө көрсөтүлөт

13-cүрөт

«Тирүү зыянкеч курт
-кумурскаларсыз» 
минималдуу талабы. 
Тирүү зыянкеч курт
-кумурскалардын 
өөрчүү стадиясына 
карабастан болушу
− жол берилбейт

16

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюрасы   



• Зыянкечтер келтирген бузулуурарсыз, өлгөн курт-кумускалар же/жана 
кенелер жана алардан бөлүнүп чыккандары жана калдыктары болбошу керек;

Түшүндүрмө: Кургатылган өрүктөр зыянкечтер келтирген бузулуурарсыз, өлгөн курт- 
кумурскалардан, кенелерден жана алардан бүлүнүп чыккандардын тасиринен 
бузулбаган болушу керек

«Зыянкечтерден болгон бузулууларсыз» болуусунун минималдуу талабына тийиштүү 
мисалдар 14- cүрөттө көрсөтүлгөн.

14-cүрөт

«Зыянкечтерден 
болгон дефектисиз» 
минималдуу талабы 
Зыянкечтер
бузган азык
− жол берилбейт

17

Сапатка тийиштүү жоболор



• Бетиндеги мүчүлүштүктөрсуз, түсү өзгөргөн жерлери же бетин жапкан 
жайылган тактары башка бетине караганда контраст түзгөн 5%тен көп эмес ;

Түшүндүрмө: бетиндеги мүчүлүштүктөрсуз, түсү өзгөргөн жерлери бар, же мөмөнүн 5% дан 
көп эмес бетин жапкан тактардын болушу бардык сорттор үчүн жол берилет. Бетинде 
мүчүлүштүктөр, же азыктын 5%дан көп бетин жапкан түсү өзгөргөн жерлери бар кургатылган 
өрүктөргө жол берилебейт.

«Бетиндеги мүчүлүштүктөрсуз» минималдуу талабына тийиштүү мисалдар 15-18-
cүрөттөрдө көрсөтүлгөн.

15-cүрөт

«Бетиндеги 
мүчүлүштүктөрсуз» 
минималдуу талабы. 
Тактар жалпы бетинин 
5%дан көп эмес 
бөлүгүндө болсо
− чектерде 
жол берилет

18
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17-cүрөт

«Бетиндеги 
мүчүлүштүктөрсуз» 
минималдуу талабы.  
Тактар жалпы бетинин 
5%дан   көп бөлүгүндө 
болсо − жол берилбейт

19

16-cүрөт

«Бетиндеги 
мүчүлүштүктөрсуз» 
минималдуу талабы.
Күнгө күйгөн жерлер 
жалпы бетинин 5%дан 
көп эмес бөлүгүндө 
болсо − чектерде 
жол берилет

Сапатка тийиштүү жоболор



20

18-cүрөт

«Бетиндеги 
мүчүлүштүктөрсуз» 
минималдуу талабы. 
Солдо – тыгындуу  
кабыгы, Оң жактагы 
- олуттуу түс кемчилиги. 
- Эки кемчиликтер 
5% дан жогору болсо
− чектерде жол берилет

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюрасы   



• Куралсыз көзгө көрүнгөн көгөргөндүктүн жипчелерисиз ;

Түшүндүрмө: Кургатылган өрүктөрдө нымдуулуктун ашыкча болушу, же кампа 
жайларда ашыкча нымдуулук, ошондой эле кургатылган өрүктөрдү сактоо убагында 
жылуу шарттар грибоктордун өнүгүүсүнө жана алардын жугушуна жагымдуу шарттарды 
түзөт, анын натыйжасында, көк даттынже споралардын көп сандаган булалары пайда 
болот, бул азыктын түсүнүн, текстурасынын, жагымдуу жытынын жана даамынын 
начарлашына алып келет.

«Куралсыз көзгө көрүнгөн көгөргөндүктүн жипчелерисиз» болуусунун минималдуу 

талабына тийиштүү мисал 19- cүрөттө көрсөтүлгөн.

19-cүрөт

«Көк датсыз» 
минималдуу талабы 
Көк даттын 
кургатылбаган жана/же 
аз сандагы булаларына
- чектерде жол берилет

21
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20-cүрөт

«Ферментациясыз» 
минималдуу талабы. 
Ферментациянын 
олуттуу эмес жана/же 
аз санына - чектерде 
жол берилет

- Ферментациясыз;

Түшүндүрмө: Анаэробдук шарттарда микроорганизмдер ферментациялык ажыроо 
процессинин натыйжасында кургатылган өрүктүн сырткы жана ички түзүлүшү жана түсү 
өзгөрүлөт.

«Ферментациясыз» болуусунун минималдуу талабына тийиштүү мисалы 20-
 cүрөттө көрсөтүлгөн

22
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• Сырткы бетинин аномалиялык нымдуулугусуз;

Түшүндүрмө: Бул жобо аномалиялык нымдуулукка байланыштуу, мисалы
таӊгактын ичинде суу болуусунун натыйжасында нымдалышы;

II.В бөлүмүндө камтылган нымдуулуктун максималдуу болушу жөнүндө жобонун 
талаптардын аткарылышын камсыз кылуу керек.

Түшүндүрмө: Бул жобо бөлөк жытсыз, натрий хлориддин же кальций хлориддин бир аз 
туздураак кошумча даамына жана концерванттардын (кошумчалардын), күкүрт кош 
кычкылын кошуп, бир аз жытынан тышкары, кошумча даамдарсыз кургатылган өрүктөргө 
карата колдонулат.

Кургатылган өрүктөрдүн абалы төмөнкүдөй болууга тийиш:
• ташууга, жүктөөгө жана түшүрүүгө чыдай тургандай;
• дайындалган жерге канааттандырарлык абалда жеткирилгидей. 23

Сапатка тийиштүү жоболор
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2B. Нымдын камтылышы  

Кургатылган өрүктүрдө нымдын камтылышы төмөнкүдөй болууга тийиш:
• Консервантсыз (кошумчаларсыз) иштетилип кургатылган өрүктөрдө 25% 

дан көп эмес;

• Консерванттар же алардын сакталышын камсыз кылуу максатында башка 
каражаттардын жардамы менен иштетилген (мисалы, пастеризациялоо 
жолу менен)  кургатылган өрүктөрдө 25,0%тен жогору, бирок 40,0%тен көп 
эмес; бул учурда азыкта 32,0%тен 40,0%ке чейин ным камтылган болсо 
маркировкалоодо ным көп камтылган мөмөлөр деп көрсөтүлүүгө, же 
эквиваленттүү аталышы колдонулууга тийиш.

Азыктын тиби
Нымдуулуктун максималдуу 
болушу % менен (массасы 

боюнча)

Консерванттар менен 
иштетилбестен  кургатылган 

өрүктөр;
25,0%дан көп эмес

Консерванттар менен 
иштетилип  кургатылган 

өрүктөр;

25,0%дан жогору, бирок 
40,0%дан көп эмес

Түшүндүрмө: Азыкта нымдуулуктун максималдуу болушу аны коммерциялаштыруу 
максатта экендигин билдирет. Ар түрдүү товардык типтерде нымдуулуктун болушу 
бирдей эмес жана анын этинин текстурасына жараша болот, ошондой болсо да азыкта 
ашыкча нымдын болушу микроорганизмдердин активдүүлүгүн жогорулатат жана курт- 
кумурскалардын көбөйүшүнө, ушуга жараша азыктын бузулушуна жана чиришине 
өбөлгө түзөт.

2 Нымдуулуктун камтылышы «Кургатылган азыктарда нымдуулуктун камтылышын аныктоо» 
стандарттарынын типтүү формасынын I тиркемесиндеги ыкмалардын биринин жардамы менен аныкталат 
http://www.unece.org/trade/agr/standard/dry StandardLayout StandardLayoutDDP e pdf e/ / _ . %3 . 
Талаш келип чыкканда лабораториялык эталондук ыкма колдонулат

1-таблица

«IV. Мүмкүн болгон чектерге тиешелүү жоболор» бөлүмүндө келтирилген мүмкүн 
болгон чектерге ылайык, кургатылган өрүктөр төмөнкү сортторго бөлүнөт:

џ  жогорку сорт, биринчи сорт, экинчи сорт.

Жол берилген дефектилер азыктын жалпы тышкы көрүнүшүнө, анын сапатына, 
сакталуу жөндөмдүүлүгүнө жана таңгактагы товардык көрүнүшүнө терс таасирин 
тийгизбеши  керек. 

C. Классификациясы

Түшүндүрмө:  Классификацияга тийиштүү мисалдар 21-24-cүрөттөрдө 
көрсөтүлгөн.(Жол берүүлөргө тийиштүү жоболор, IV бөлүмү боюнча, 31- бетти караңыз)

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюрасы   
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21  Сурөт

Кургатылган нак  
өрүктөрдүн мисалдары 

22  Сүрөт
 
Кургатылган нак  
өрүктөрдүн мисалдары 

Сапатка тийиштүү жоболор
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24  Сүрөт 

Күкүрт менен 
ишитетилген 
кургатылган  
өрүктөрдүн мисалдары 

23  Сүрөт
 
Күкүрт менен 
ишитетилген 
кургатылган  
өрүктөрдүн мисалдары  

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюрасы   
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III.  Калибровкалоого
тийиштүү жоболор 
Калибровкалоо жогорку жана биринчи сорттогу кургалытган өрүктөр үчүн 
милдеттүү болуп эсептелет.
Калибровкалоо төмөнкүлөр боюнча аныкталат: 

џ мөмөнүн килограммдагы саны (1000г)
џ диаметри (диаметр өрүктүн кадимки абалында анын жарымынын сырткы 

бетинин эң кыска огун билдирет).
Калибрдин бир түрдүүлүгү төмөнкү шкалалардын биринин жардамы менен 
аныкталат

A. Мөмөнүн килограммдагы саны боюнча: 

В. Диаметри боюнча: 

Жогорку сорттогу мөмөлөрдү калибрлөө боюнча бир түрдүүлүгүн камсыз кылуу 
үчүн эң оор он кургатылган өрүктүн салмагы ошол эле калибрдеги эң жеңил он 
кургатылган өрүктүн салмагынан эки эсеге ашпоого тийиш.

Калибрдин  
коду

Сөөгү бар бүтүн 
мөмөнүн 
килограммдагы саны

Сөөгү жок бүтүн 
мөмөнүн килограммдагы 
саны

Жарым мөмөнүн 
килограммдагы саны 

0 60тан аз 80ден аз 160тан аз

1 61–80  81–100  161–200

2 81–100 101–120 201–240

3 101–120 121–140 241–280

4 121–140 141–160 281–320

5 141–160 161–180 321–360

6 161–180 181–200 361–400

7 181–200 201–220 401–440

8 201 жана андан көп 221 жана андан көп 441 жана андан көп

Диапазон (мм) Диапазон (дюймдар менен) 

34 мм жана андан көп 1 3/8 дюйма жана андан көп

31–34 mm 1 1/4–1 3/8 

28–31 1 1/8–1 1/4

25–28 1–1 1/8 

20–25 13/16–1

20 мм аз 13/16 аз
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Калибрлөөгө тийиштүү жоболор

25-cүрөт

Кургатылган өрүктөрдү 
аныктоонун ыкмасы эң 
чоң туурасынын 
диаметрин өлчөө 
менен жүргүзүлөт 

1.80"диаметр

      C. Колдонулган диапазонду маркировкалоодо тиешелүү түрдө белгиленген 
шартта А жана В таблицаларында көрсөтүлгөн өлчөмдөрдүн диапазондоруна 
жана А таблицасында көрсөтүлгөндөрдөн тышкары калибрлердин коддоруна жол 
берилет:

Калибрдин  
коду

Сөөгү жок бүтүн мөмөлөрдүн килограммдагы саны 

A 140 жана андан аз же 32 мм жана андан көп

B 141–180 же 29–32 мм

C 181–220 же 25–29 мм

D 221–260 же 21–25 мм

E 261  жана андан көп же 20 мм аз

Ошондой болсо да калибрдин кодун көрсөткөн учурда ал А вариантындагы 
калибрлердин кодуна карама-каршы келбөөгө тийиш.





Жол берүүлөргө 
тиешелүү 
жоболор
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IV. Жол берүүлөргө 
тиешелүү жоболор
Сатуунун ар бир стадиясында ар бир партиясында көрсөтүлгөн сорттун сапатына 
жана калибрине коюлган минималдуу талаптарына ылайык келбеген азыктын 
болушуна жол берилет.

A. Сапаты боюнча мүмкүн болгон чектер 

Жол берилген дефекттер Уруксат берилген мүмкүн чектер, 
сапаты же салмагы боюнча дефект 

(a)азыктын пайыздык үлүшү

Жогорку 
сорт

Биринчи 
сорт

Экинчи 
сорт

а) минималдуу талаптарга жооп бербеген 
азык үчүн мүмкүн чектер, алардын ичинен 
төмөнкүлөр көп эмес:

9 15 20 

көгөргөн азык 1 1 1

чириген азык 1 1 2

зыянкечтер бузган азык 1 2 4

ферментацияланган азык (консерванттар  
менен иштетилбеген мөмөлөр)

2 3 5

    ферментацияланган азык (консерванттар 
менен иштетилген мөмөлөр)

1 1 2

тирүү курт-кумурскалар бар азык 0 0 0

булганыч азык 2 5 8

түсү же текстурасы жагынан олуттуу 
дефект бар, жылуулуктан бузулган жана 
күнгө күйгөн азык 

5 8 10

тактары бар азык 3 5 10

тыртыгы жана каллюсу бар азык 3 6 8

b) Калибр боюнча мүмкүн чектер: 
    Диаметр менен берилген калибрге ылайык 

келбеген азык (диаметр боюнча 
ирелештирүү учурунда), баары

10 10 10

с) Башка дефекттер боюнча мүмкүн чектер: 
сөөктөрүн, сөөгү жок мөмөлөрдө сөөк 
фрагменттерин кошпогондо. өсүмдүк 
негизиндеги бөлөк заттар жана бөлөк 
аралашмалар, (салмагы боюнча)

0.5 0.5 0.5

сөөктөрдүн, сөөгү жок мөмөлөрдө сөөк 
фрагменттеринин жана сабактарынын 
болушу

1 1 2

бүтүн жана жарым мөмөлөрдүн арасында 
бөлүкчөлөрдүн болушу

2 4 6

көрсөтүлгөндөрдөн тышкары башка 
түрлөргө же коммерциялык түрлөргө 
кирген кургатылган өрүктөр

10 10 10

 (а) Текшерүү үчүн сыноонун минималдуу салмагы бир килограммды түзөт.



Товардык 
түргө тиешелүү 
жоболор
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V.  Товардык түргө 
тиешелүү жоболор

Ар бир таңгактын ичиндеги курамы бир түрдүү болууга тийиш жана бирдей 
тектеги, сапаттагы, формадагы жана калибрдеги (калибрлештирүү жүргүзүлгөн 
учурда) кургатылган өрүктөрдөн гана турууга тийиш, ошондой эле түрү жана /же 
түшүм жылы көрсөтүлөт.

Таңгактын ичиндегисинин көрүнүп турган бөлүгү бүтүндөй таңгактын ичиндеги 
курамы менен туура келүүгө тийиш.

A.  Бир түрдүүлүк

Түшүндүрмө: Өлчөмдүн бир түрдүүлүгү II сорт үчүн милдеттүү болбогондуктан, ушул 
сорттогу кургатылган өрүк, таңгакта өрүктүн өлчөмү көрсөтүлгөндө гана бирдей өлчөмдө 
болушу керек. Жогорку жана I сорттогу кургатылган өрүктөр III бөлүмгө ылайык бирдей 
өлчөмдө болушу керек жана  алардын көлөмү көрсөтүлүшү керек.

Товардык түр адаштырбаш керек, б.а. таңгакта камтылган азыктын көрүнүп турган 
бөлүгүнө жана маркировкасында көрсөтүлгөндөргө салыштырмалуу сапаты төмөн жана 
калибри кичине болгон өрүктөрдү таңгактын төмөнкү катмарларында жашырууга жол 
берилбейт. 

Бир түрдүүлүккө тиешелүү мисалдар, 26-28- cүрөттөрдө көрсөтүлгөн

26-cүрөт

Товардык көрүнүшү:  
түз- дөлгөн  жана 
катмарларда (бир 
катмар) жана сапта 
көрсөтулгөн «Бир 
түдүүлүк». Жогорку 
сорт учун
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27-cүрөт

Товардык көрүнүшү:  
түз-дөлгөн  жана 
катмарларда (бир 
катмар) жана сапта 
көрсөтулгөн «Бир 
түдүүлүк». Биринчи  
сорт учун

Товардын көрүнүшүнө тийиштүү жоболор

28-cүрөт

Товардык көрүнүшү:  
түз-дөлгөн  жана 
катмарларда (бир 
катмар) жана сапта 
көрсөтулгөн «Бир 
түдүүлүк». Биринчи  
сорт учун
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29-cүрөт

Керектөөчүлүк 
каптамдагы 
кургатылган 
өрүктөрдүн 
мисалы

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР Cтандарты DDP-15, Түшүндүрмө брошюра

Кургатылган өрүктөр азыктын сакталышын камсыз кылгандай түрдө таңгакталууга 
тийиш.

Таңгактын ичине колдонулган материалдар таза жана азыктын сыртын же ичин 
бузууга алып келбеген сапатта болууга тийиш. Текстти жазуу же этикеткаларды 
чаптоо үчүн уулуу эмес сыя же желим колдонулган учурда гана материалдарды, 
көбүнчө соода өзгөчөлүктөрү бар барактарды же этикеткаларды колдонууга жол 
берилет.

Таңгактарда «IV. Мүмкүн болгон чектерге тиешелүү жоболор» бөлүмүндө келтирилген 
мүмкүн болгон чектердин таблицасына ылайык эч кандай бөлөк заттар болбоого 
тийиш.

B. Таңгактоо

Түшүндүрмө: Каптам ташуу, жүктөө жана түшүрүү учурунда кургатылган өрүктөрдүн 
сакталышын камсыздай тургандай сапатта болушу керек.

Бул абалдын максаты каптамдын ичинде пайдаланылган материалдар азыкты тиешелү 
түрдө сакташы үчүн керек. Таза материалдар азыкты коргоо үчүн пайдаланышы керек, 
Мисалы, азыктын товардык көрүнүшүнө терс таасир берген жалбырактар, кум же топурак 
ж.б.

Каптамдын мисалы 29- cүрөттө көрсөтүлгөн.



Маркировкалоого 
тиешелүү 
жоболор
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VI. Маркировкалоого тиешелүү 
жоболор

Таңгактоочу, же жүк  жөнөтүүчү. 

Аталышы жана дареги (мисалы, көчөсү/шаары/району/почта индекси жана 
өлкөсу, эгер ал чыгарган өлкө болуп эсептелбесе) же компетенттүү улуттук орган 

4тарабынан расмий таанылган коддук белгилениши .

A. Маалымат берүүчү белгилер

3Ар бир таңгакта  так жана өчпөгөн шрифт менен төмөнкү маалыматтар жазылуу керек, 
алар бир тарапка топтолууга жана сыртынан көрүнүүгө тийиш.

џ «Кургатылган өрүктөр» же, зарыл болгон учурда, «Нымды көп камтыган 
кургатылган өрүктөр», же эквиваленттүү аталышы.

џ Формасы.
џ Түрүнүн аталышы (сөзсүз эмес).

5Чыгарган өлкө  жана, сөзсүз эмес, өстүрүлгөн район же улуттук, региондук, же 
жергиликтүү аталышы.

B.  Азыктын мүнөздөмөсү

C. Азыктын чыккан жери

Түшүндүрмө: Керектөөчү каптамда маркалоого карата бара турган өлкөнүн талаптары 
колдонулат

Түшүндүрүү: Инспекция максатында «таңгактоочу» термини азыкты таңгактоо иш- 
чаралары менен алектенген жооптуу адамды же компанияны билдирет. Код белгиси бул 
товар белгиси эмес, таңгактоо үчүн жооптуу адамды же компанияны жеңил аныктай турган 
расмий контролдоо системанын белгиси. «Таңгактоочу» жогоруда келтирилген аныктама 
менен факультативдүү болуп көрсөтүлсө, жүк жөнөтүүчү (жабдуучу же экспортоочу) өзүнө 
өзгөчө жоопкерчиликти ала алат.

3 Ушул  Маркировкалоо жөнүндө жобо таңгактардагы керектөөчүлөрдүн таңгактоолоруа колдонулбайт.
4 Бир катар өлкөлөрдүн улуттук мыйзамдары аталышын жана дарегин так көрсөтүүнүн талап кылат. Ошондой 
болсо да, коддук белгини колдонгон учурда «таңгактоочу жана/же жүк жөнөтүүчү» белгиси (же тиешелүү 
кыскартылганы) коддук белгиге жакын коюлууга тийиш, мында коддук белгинин алдына, эгер чыгарган өлкө 
болуп эсептелбесе, тааныган өлкөнүн ISO 3166 стандарты менен каралган тамга коду көрсөтүлүүгө тийиш..
5 Толук же адатта колдонулуучу аталышы көрсөтүлүүгө тийиш.
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30-cүрөт

Картон кутуга 
түшүрүлгөн белги

Маркировкалоонун мисалдары 30-32-cүрөттөрдө көрсөтүлгөн.

џ Сорту

 Түшүндүрмө: Сортту милдеттүү түрдө көрсөтүү керек.

Төмөнкүлөргө ылайык берилген калибр (ирелештирүү жүргүзүлгөн учурунда):
џ A вариантына – санариптүү код (III бөлүмдө аныкталгандай) жана диапазон; 
џ B вариантына– диаметр (III бөлүмдө аныкталгандай); 
џ C вариантына – тамга коду жана диапазон.

Түшүндүрмө:Өлчөмдү көрсөтүү жогорку жана биринчи сорттор үчүн милдеттүү, экинчи 
сорттор үчүн факультативдүү болуп эсептелет. Өлчөмдү килограммдагы же диамтердеги 
жемиштердин саны боюнча (миллиметр же дюймдагы диапазон).

џ Түшүм жыйналган жыл (сөзсүз эмес).
џ «Табигый жол менен кургатылгандар» (сөзсүз эмес).
џ «Жарактуулук мөөнөтү» датасын көрсөтүү менен (сөзсүз эмес).

D.  Товардык мүнөздөмөлөр

E. Контроль жөнүндө атайын белги (сөзсүз эмес)

Маркалоого тийиштүү жоболор

1996-жылы кабыл алынган.
2016-жылы кайра каралган.



31- cүрөт

Картон кутуга 
түшүрүлгөн белги

32-cүрөт

Арт жактагы 
маркировкалоо бара 
турган өлкөнүн 
(керектөөнүн) 
талаптарына ылайык 
жүргүзүлгөн.
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КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюра 
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I Òèðêåìå
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II Òèðêåìå
Кургатылган өрүктөрдү сатууга 

жана товардык сапатын контролдоого 
тиешелүү БУУ ЕЭК DDP -15 стандарты

I.  Азыктын аныктамасы
Ушул стандарт Prunus armeniaca L түрдөгү (өсүмдүк сортундагы) кургатылган өрүктөргө 
колдонулат, алар түздөн-түз тамакка колдонуу үчүн арналган. Бул стандарт андан ары  
кайра иштетпестен, түздөн- түз тамакк а к олдонуу үчүн башка  азыктар  менен 
аралаштыруу үчүн арналган кургатылган өрүктөрдү кошпогондо, өнөр жай кайра иштетүү 
үчүн дайындалган, же иштетилип кургатылган өрүктөргө колдонулбайт.

Кургатылган өрүктөр төмөнкү түрлөрдө сатууга келип түшүүсү мүмкүн:
• данеги бар бүтүн кургатылган өрүктөр;
• данеги жок бүтүн кургатылган өрүктөр;
• жарым кургатылган өрүктөр (ал кургатуунун алдында мөмөнү эки бөлүккө кесип 

бөлүү жолу менен алынат);
• абдан бышкан кургатылган өрүктөр: ар түрдүү формада, бирдей эмес өлчөмдө 

жана калыңдыкта, өзүнүн адаттагы контурун жоготкон жана четтери таптакыр 
жалпак болуп калган бүтүн жана жарым өрүктөр.

II. С апатына тиешелүү жоболор

Бул стандарттын максаты даярдоо жана таңгактагандан кийин экспорттук контролдун 
стадиясында кургатылган өрүктөрдүн сапатына талаптарды аныктоо болуп эсептелет.

Аны менен бирге, экспортко жөнөтүүдөн кийинки стадияларда стандартты колдонууда 
ээси/сатуучу анын талаптарын сактоого жоопкерчилик тартат. Ушул стандарттын 
талаптарына жооп бербеген азыктын ээси/сатуучусу мындай азыктарды алып чыга 
албайт жана сатууга сунуш кыла албайт, же аларды кандайдыр бир түрдө жеткире же 
сата албайт.

1A. Минималдуу талаптар  

Кургатылган өрүктөрдүн бардык сорту ар бир сорт үчүн атайын шарттарды жана 
уруксат берилген мүмкүн болгон чектерди сактаган учурда төмөнкүдөй болууга тийиш:

џ бузулбаган; бирок бетинде бир аз бузулган жерлери бар болсо, дефект деп 
эсептелбейт; мөмө сатууга данеги менен же жарым бөлүнгөн болуп келип 
түшүүсү мүмкүн;

џ жакшы сапаттуу; адам колдонууга жараксыз көгөргөн же бузулган азыкка жол 
берилбейт;

1 Терминдердин жана дефектилердин аныктамасы «Кургак (кабыгы бар жаңгактар жана жаңгактын данеги) жана 
кургатылган азыктарга стандарттар үчүн сунушталган терминдер жана дефектилердин аныктамасы» деп 
аталган стандарттардын типтүү формасынын III тиркемесинде келтирилет 
http://www.unece.org/trade/agr/standard/dry/StandardLayout/StandardLayout DDP_e.pdf%3e.

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюра 
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Азыктын тиби
Нымдуулуктун максималдуу 
болушу % менен (массасы 

боюнча)

Консерванттар менен 
иштетилбей кургатылган 

өрүктөр;

25,0%дан көп эмес

Консерванттар менен 
иштетилип  кургатылган 

өрүктөр;

25,0%дан жогору, бирок 
40,0%дан көп эмес

1-таблица

• таза; дээрлик көзгө көрүнгөн тиешеси жок заттарсыз;
• жетиштүү өөрчүгөн;
• алардын өсүү стадиясына карабастан тирүү зыянкеч-курт-кумурскаларсыз;
• зыянкечтер пайда кылган бузууларсыз, тирүү курт-кумурскалардын жана  

кенелердин, алардын калдыктарынын жана алар бөлүп чыгаргандардын болуу 
чараларын кошуп;

• азыктын калган бети менен карама-каршы көрүнгөн жана жалпы азыктын 5% 
бетин ээлеп жайылган тактардын же үстүндө дефектилерсиз, түсү өзгөргөн 
бөлүктөрсүз;

• көгөргөндүктүн көзгө көрүнгөн булаларысыз;
• ферментациясыз;
• бетинин аномалиялык нымдуулугусуз;
• бөлөк жытсыз жана/же натрий хлориддин же кальций хлориддин бир аз 

туздуураак кошумча даамынан жана консерванттардын/кошумчалардын, күкүрт 
кош кычкылын кошуп, бир аз жытынан тышкары, кошумча даамдарсыз.

Кургатылган өрүктөрдүн абалы төмөнкүдөй болууга тийиш:
• ташууга, жүктөөгө жана түшүрүүгө чыдай тургандай;
• дайындалган жерге канааттандырарлык абалда жеткирилгидей.

2B. Нымдын камтылышы  

Кургатылган өрүктүрдө нымдын камтылышы төмөнкүдөй болууга тийиш:
• консерванттар менен иштетилбеген кургатылган өрүктүрдө 25,0% дан көп эмес;
• консерванттар же алардын сакталышын камсыз кылуу максатында (мисалы, 

пастеризациялоо жолу менен) башка каражаттардын жардамы менен иштетилген 
кургатылган өрүктөрдө 25,0%дан жогору, бирок 40,0%дан көп эмес, мында азыкта 
32,0%дан 40,0%га чейин ным камтылган учурда маркалоодо булар ным көп 
камтылган мөмөлөр деп көрсөтүлүүгө, же болбосо эквиваленттүү аталышы 
колдонулууга тийиш.

2 «Кургатылган азыктарда нымдын камтылышын аныктоо»  http://www.unece.org/trade/agr/standard/dry/Standard
Layout StandardLayoutDDP e pdf e I/ _ . %3  стандарттарынын типтүү формасынын  тиркемесинде көрсөтүлгөн 
ыкмалардын биринин жардамы менен нымдын камтышы аныкталат. Талаш пайда болгондо, лабораториялык 
эталон ыкмасы колдонулат.
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«IV. Мүмкүн болгон чектерге тиешелүү жоболор» бөлүмүндө келтирилген мүмкүн болгон 
чектерге ылайык, кургатылган өрүктөр төмөнкү сортторго бөлүнөт:

жогорку сорт, биринчи сорт, экинчи сорт.

C. Классификациясы

Жол берилген дефектилер азыктын жалпы тышкы көрүнүшүнө,
анын сапатына, сакталуу жөндөмдүүлүгүнө жана таңгактагы 
товардык көрүнүшүнө терс таасир тийгизбеши керек.

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюра 
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Жогорку сорттогу мөмөлөрдүн ирелештирүү боюнча бир түрдүүлүгүн камсыз кылуу үчүн 
эң оор он кургатылган өрүктүн салмагы ошол эле калибрдеги эң жеңил он кургатылган 
өрүктүн салмагынан эки эсеге ашпоого тийиш.

III.  Калибрлештирүүгө тиешелүү жоболор

 Ирелештирүү жогорку жана биринчи сорттогу кургалытган өрүктөр үчүн милдеттүү 
болуп эсептелет.

         Ирелештирүү төмөнкүлөр боюнча аныкталат:
• мөмөнүн килограммдагы саны (1 000 г) 
• диаметри (диаметр өрүктүн кадимки абалында анын жарымынын сырткы бетинин 

эң кыска огун билдирет).

Калибрдин бир түрдүүлүгү төмөнкү шкалалардын биринин жардамы менен аныкталат

A. Мөмөнүн килограммдагы саны боюнча: 

Калибрдин  
коду

Сөөгү бар бүтүн 
мөмөнүн 
килограммдагы саны

Сөөгү жок бүтүн 
мөмөнүн килограммдагы 
саны

Жарым мөмөнүн 
килограммдагы саны 

0 60тан аз 80ден аз 160тан аз

1 61–80  81–100  161–200

2 81–100 101–120 201–240

3 101–120 121–140 241–280

4 121–140 141–160 281–320

5 141–160 161–180 321–360

6 161–180 181–200 361–400

7 181–200 201–220 401–440

8 201 жана андан көп 221 жана андан көп 441 жана андан көп

В. Диаметри боюнча: 

Диапазон (мм) Диапазон (дюймдар менен) 

34 мм жана андан көп 1 3/8 дюйма жана андан көп

31–34 mm 1 1/4–1 3/8 

28–31 1 1/8–1 1/4

25–28 1–1 1/8 

20–25 13/16–1

20 мм аз 13/16 аз
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      C. Колдонулган диапазон маркалоодо тиешелүү түрдө белгиленген шартта А жана В 
таблицаларында көрсөтүлгөн өлчөмдөрдүн диапазондоруна жана А таблицасында 
көрсөтүлгөндөрдөн тышкары калибрлердин коддоруна жол берилет:

Ошондой болсо да калибрдин кодун көрсөткөн учурда ал А вариантындагы 
калибрлердин кодуна карама-каршы келбөөгө тийиш.

Калибрдин  
коду

Сөөгү жок бүтүн мөмөлөрдүн килограммдагы саны 

A 140 жана андан аз же 32 мм жана андан көп

B 141–180 же 29–32 мм

C 181–220 же 25–29 мм

D 221–260 же 21–25 мм

E 261  жана андан көп же 20 мм аз

КУРГАТЫЛГАН ӨРҮКТӨР DDP-15, Түшүндүрмө брошюра 
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IV.  Жол берүүлөргө тиешелүү жоболор 
Сатуунун ар бир стадиясында, ар бир партиясында көрсөтүлгөн сорттун сапатына жана 
калибрине коюлган минималдуу талаптарга ылайык келбеген азыктын болушуна жол берилет.

A. Сапаты боюнча мүмкүн болгон чектер 

Жол берилген дефекттер Уруксат берилген мүмкүн чектер,
сапаты же салмагы боюнча

(a)дефект азыктын пайыздык үлүшү

Жогорку 
сорт

Биринчи 
сорт

Экинчи 
сорт

а) минималдуу талаптарга жооп бербеген 
азык үчүн мүмкүн чектер, алардын ичинен 
төмөнкүлөр көп эмес:

9 15 20 

көгөргөн азык 1 1 1

чириген азык 1 1 2

зыянкечтер бузган азык 1 2 4

ферментацияланган азык (консерванттар  
менен иштетилбеген мөмөлөр)

2 3 5

    ферментацияланган азык (консерванттар 
менен иштетилген мөмөлөр)

1 1 2

тирүү курт-кумурскалар бар азык 0 0 0

булганыч азык 2 5 8

түсү же текстурасы жагынан олуттуу 
дефект бар, жылуулуктан бузулган жана 
күнгө күйгөн азык 

5 8 10

тактары бар азык 3 5 10

тыртыгы жана каллюсу бар азык 3 6 8

b) Калибр боюнча мүмкүн чектер: 
    Диаметр менен берилген калибрге ылайык 

келбеген азык (диаметр боюнча 
ирелештирүү учурунда), баары

10 10 10

с) Башка дефекттер боюнча мүмкүн чектер: 
сөөктөрүн, сөөгү жок мөмөлөрдө сөөк 
фрагменттерин кошпогондо. өсүмдүк 
негизиндеги бөлөк заттар жана бөлөк 
аралашмалар, (салмагы боюнча)

0.5 0.5 0.5

сөөктөрдүн, сөөгү жок мөмөлөрдө сөөк 
фрагменттеринин жана сабактарынын 
болушу

1 1 2

бүтүн жана жарым мөмөлөрдүн арасында 
бөлүкчөлөрдүн болушу

2 4 6

көрсөтүлгөндөрдөн тышкары башка 
түрлөргө же коммерциялык түрлөргө 
кирген кургатылган өрүктөр

10 10 10

 (а) Текшерүү үчүн сынамдын минималдуу салмагы бир килограммды түзөт. 
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V. Товардык түргө тиешелүү жоболор

Ар бир таңгактын ичиндеги бир түрдүү болууга тийиш жана бирдей тектеги, сапаттагы, 
формадагы жана калибрдеги (ирелештирүү жүргүзүлгөн учурда) кургатылган өрүктөрдөн 
гана турууга тийиш, ошондой эле түрү жана/же түшүм жылы көрсөтүлөт.

Таңгактын ичиндегисинин көрүнүп турган бөлүгү бүтүндөй таңгактын ичиндеги менен 
туура келүүгө тийиш.

A. Бир түрдүүлүк

Кургатылган өрүктөр азыктын сакталышын камсыз кылгандай түрдө таңгакталууга тийиш.

Таңгактын ичине колдонулган материалдар таза жана азыктын сыртын же ичин бузууга 
алып келбеген сапатта болууга тийиш. Текстти жазуу же этикеткаларды чаптоо үчүн уулуу 
эмес сыя же желим колдонулган учурда гана материалдарды, көбүнчө соода өзгөчөлүктөрү 
бар барактарды же этикеткаларды колдонууга жол берилет.

Таңгактарда «IV. Мүмкүн болгон чектерге тиешелүү жоболор» бөлүмүндө келтирилген 
мүмкүн болгон чектердин таблицасын ылайык эч кандай бөлөк заттар болбоого тийиш.

B. Таңгактоо

VI.   Маркалоого тиешелүү жоболор
3 Ар бир таңгакта  так жана өчпөгөн шрифт менен төмөнкү маалыматтар жазылууга 

тийиш, алар бир тарапка топтолууга жана сыртынан көрүнүүгө тийиш.

Таңгактоочу жана/же жүк жөнөтүүчү.

Аталышы жана дареги (мисалы, көчөсү/шаары/району/почта индекси жана өлкөсу, 
эгер ал чыгарган өлкө болуп эсептелбесе) же компетенттүү улуттук орган тарабынан 

4расмий таанылган коддук белгилениши .

A. Маалымат берүүчү белгилер

• «Кургатылган өрүктөр» же, зарыл болгон учурда, «Нымды көп камтыган 
кургатылган өрүктөр», же эквиваленттүү аталышы.

• Формасы.
• Түрүнүн аталышы (сөзсүз эмес).

5• Чыгарган өлкө  , сөзсүз эмес, өстүрүлгөн район же улуттук, региондук же 
жергиликтүү аталышы.

B. Азыктын мүнөздөмөсү

C. Азыктын чыккан жери

3 Ушул Маркалоо жөнүндө жобо таңгактардагы керектөөчүлөрдүн таңгактоолоруа колдонулбайт.
4 Бир катар өлкөлөрдүн улуттук мыйзамдары аталышын жана дарегин так көрсөтүүнүн талап кылат.
Ошондой болсо да, коддук белгини колдонгон учурда «таңгактоочу жана/же жүк жөнөтүүчү» белгиси (же 
тиешелүү кыскартылганы) коддук белгиге жакын коюлууга тийиш, мында коддук белгинин алдына, эгер 
чыгарган өлкө болуп эсептелбесе, тааныган өлкөнүн ISO 3166 стандарты менен каралган тамга коду 
көрсөтүлүүгө тийиш..
5 Толук же адатта колдонулуучу аталышы көрсөтүлүүгө тийиш.



      Сорту.
 Төмөнкүлөргө ылайык берилген калибр (ирелештирүү жүргүзүлгөн учурунда):

• A вариантына – санариптүү код (III бөлүмдө аныкталгандай) жана/же 
диапазон; же

• B вариантына– диаметр (III бөлүмдө аныкталгандай); же
• C вариантына – тамга коду жана диапазон.

• Түшүм жыйналган жыл (сөзсүз эмес).
• «Табигый жол менен кургатылгандар» (сөзсүз эмес).
• «Жарактуулук мөөнөтү» датасын көрсөтүү менен (сөзсүз эмес).

D.  Товардык мүнөздөмөлөрү

E.  Контроль жөнүндө атайын белги (сөзсүз эмес)

1996-жылы кабыл алынган.
2016-жылы кайра каралган.
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